N
CCN Fiche Technique Table Ronde n° 4 Gastronomy

CHEF NARY NETWORK by the Seine

www.cen-world.com -

Date : 5 juillet 2008 de 10h00 a 12h00
Patrimoine alimentaire et patrimoine culturel immatériel de
FHumanité
Modérateur : Jean-Pierre d’Estienne d’Orves, Secrétaire Général des

Trophées de I'Esprit Alimentaire

Présentation des intervenants. Fonctionnement de la table-ronde : déroulé, interactivité, mise a
contribution. Propos liminaire : rappel déclaration du Pdt Sarkozy, patrimoine mondial, convention
de 2003 de I'Unesco, patrimoine immatériel.

L’inscription : idée saugrenue ou réalité solide ? Création en 2007 de I'’Agence pour le patrimoine
immatériel de I'Etat. Conservatoire ou creuset ?

Format : 2 heures
Introduction Générale : 8 mn — Présentation Individuelle : 7 mn - Discussion : 1 heure

Jean-Robert Pitte, Géographe de I'alimentation

Définition du Patrimoine alimentaire, pourquoi [linscrire au patrimoine immatériel de
I’'Humanité, quels fondements scientifiques, présentation de la mission, programme d’action,
calendrier, moyens mis en ceuvre...

Chérif Khaznadar, Président de I'Assemblée Générale des Etats partie a la Convention pour
la sauvegarde du patrimoine culturel immatériel

Procédure d’inscription d’'un patrimoine culturel immatériel auprés de 'Unesco. Exemple.
Précédents dans le cas du patrimoine alimentaire.

Henri Charvet, Président Eurotoques France — Vice-Président Eurotoques International

Point de vue des chefs européens, cuisiniers restaurateurs au service d'une alimentation
saine.

Mise en place depuis 1986 d'une banque de données de produits pour la sauvegarde de
I'Héritage Culinaire Européen.

Mary Hyman, Historienne de I'alimentation

Point de vue sur l'initiative francaise. D’autres pays (Europe, Asie...) devraient-ils également
faire la méme démarche ?
Contribution d’'une historienne au dossier en préparation.

Luc Guyau, Président de ’Assemblée Permanente des Chambres d’Agriculture

Réle de 'amont : définir et identifier le patrimoine immatériel de I'agriculture, de I'élevage et
de la péche. Gérer et développer ce patrimoine.
Quelle démarche pour le valoriser dans le cadre de l'inscription

Marc Spielrein, Président de la Semmaris

L’accés a la ressource alimentaire: role d’'un marché de gros. Variété, qualité, quantité.
Rungis, premiere plate-forme mondiale d’échange de produits alimentaires frais. Vue
sur d’autres pays sur lesquels intervient la Semmaris. Europe de I'Est et Asie.
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Jacques le Divellec, Chef, restaurant Le Divellec




by the Seine*
Paris 2008

CHEF CULINARY NETWORK

m
‘WORLD Table Ronde n ° 4 astronom!
CCN sl

www.cen-world.com

Jacques Le Divellec

Président Directeur Général SA Le Divellec a Paris

P.D.G Hétel Logis de France Le Yatchman a La Rochelle. 1°¢ étoile Michelin en 1962, 2° en 1978.
Conseiller Culinaire de Servair et membre des Toques du Ciel,

Conseiller du Commerce Extérieur de la France depuis 1997

A écrit de nombreux livres sur le théme des produits de la mer






